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Pepino

Nebbiolo

Neive, Piemonte
Temperato

Calcareo di medio impasto
300 m s.l.m.

Guyot

70 qgli

15 anni

In vasche di acciaio a temperatura controllata
il vino sosta in botte grande e barriques
per 18 mesi

Rosso granata intenso

Frutti rossi maturi, confettura fresca di fragole
e more

Struttura importante con tannini vellutati
e piacevoli che sa farsi apprezzare gid
in giovane eta.

Migliora nel tempo

Selvaggina, grigliate miste, carni rosse oppure
dolci con cioccolato

18°C
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