RONZANO

ViTicoLT

METODO CLASSICO

Alta Langa

D.O0.C.G.

BRUT

Chardonnay e Pinot nero
Mango, Piemonte
Temperato

Argilloso - calcareo

500 m s.I.m.

Guyot

70 qgli

15-20 anni

Vasche in acciaio Inox a temperatura
controllata + battonage 6 mesi

Giallo paglierino con riflessi dorati, uno spu-
mante con fine e persistente “Perlage”

Complesso, attraente, delicato con sentori di
frutta a polpa bianca, crosta di pane minerali

Asciutto, sentori di agrumi elegante intenso,
ricca struttura e lungo retrogusto minerale

4-6 anni

Aperitivo, piatti a base di pesce e a tutto pasto
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